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Il proge&o denominato “Vinosophia” è un proge&o di Ricerca Industriale e Sviluppo Sperimentale 
realizzato dall’Università degli Studi G. D’Annunzio in collaborazione con le aziende Chiusa Grande di 
Franco D’Eusanio e Made in Bio srl, Capofila del Proge&o. Il Proge&o è stato cofinanziato dal Ministero 
per lo sviluppo Economico a&raverso il Fondo per la crescita sostenibile (FCS).  

Vinosophia è un proge&o mul4disciplinare che ha coinvolto, all’interno dell’Università G. D’Annunzio di 
Chie4-Pescara, le Unità Opera4ve di Farmacologia del Dipar4mento di Scienze Mediche, Orali e 
Biotecnologiche, di Psicometria e di Medicina Traslazionale e Gastroenterologia del Dipar4mento di 
Medicina e Scienze dell’Invecchiamento. I responsabili delle tre unità opera4ve della Università di Chie4-
Pescara coinvolte nella ricerca sono rispebvamente la Prof.ssa Patricia Giuliani, il Prof. Aris4de Saggino 
ed il Prof. Ma&eo Neri. Il Prof. Saggino è anche il Coordinatore scien4fico del proge&o. 

Il proge&o Vinosophia, concluso a dicembre 2023, ha avuto quale obiebvo la dimostrazione che una 
tecnica biologica di produzione vinicola innova4va in iper-ossigenazione con fermentazione malolabca 
e senza solfi4 sia in grado di migliorare la qualità del vino prodo&o. Conferma di tale miglioramento sono 
sta4 gli esi4 clinici o&enu4 mediante protocolli scien4fici (valutazione dell’abvità ossido-ridubva e 
studio del reflusso gastroesofageo), le correlazioni con la percezione sensoriale e gusta4va del vino da 
parte del consumatore e gli effeb sui processi psicologici (emo4vi e cogni4vi) e sui processi 
psicofisiologici rela4vi al sistema nervoso autonomo. La finalità del proge&o è quella di realizzare un 
prodo&o vi4vinicolo che possa essere inserito tra gli alimen4 funzionali, specifico per alcune 4pologie di 
consumatori che non riescono a goderne appieno stante gli effeb collaterali che il consumo provoca 
(cefalee, rigurgito, etc.).  


